
MENU’ DI 
PASQUETTA 

5 APRILE 2009 
…nel segno 
dell’Angelo

il pranzo in campagna

PODERE TERRAVERA
Corano, 173 - 29011 Borgonovo Val Tidone (PC)

PRENOTAZIONIONE OBBLIGATORIA
Tel: 0523.84.55.15 - Fax: 0523.84.56.56 

info@podereterravera.com 
www.podereterravera.com

Antipasti

Coppa, Pancetta, Salame, 
Gnocco fritto, Torta 

Pasqualina, Frittatina di 
Carciofi

Primi Piatti

Tortelli piacentini con la 
coda al burro e salvia

&

Risotto agli asparagi 
mantecato alla crema di 

grana padano

Secondi Piatti

Capretto al forno glassato al 
miele

&

Arrosto di Tacchino farcito 
con frittatina e Tartufo 

nero di Bobbio

Contorno

Patate al forno con 
rosmarino

Dolce

Colomba con crema chantilly 
e crema al cioccolato

http://www.podereterravera.com/
mailto:info@podereterravera.com


CONDIZIONI: 

ANTIPASTO, DUE PRIMI, 
DUE SECONDI, UN DOLCE

INCLUSE BEVANDE
(VINI DEI COLLI PIACENTINI, 

ACQUA, CAFFE’ E DISTILLATI)

EURO 30,00 A PERSONA
BAMBINI DA 0-3 ANNI GRATIS
DAI 4 AI 10 ANNI EURO 20,00

BAMBINI > DI 10 ANNI PREZZO DEGLI 
ADULTI

INIZIO PRANZO 
ORE 13,00

COME ARRIVARE A PODERE TERRAVERA

Per raggiungere PODERE TERRAVERA 
occorre tener presente come punto di 
riferimento il comune di Borgonovo Val 
Tidone.

• Autostrada A21 TO-PC 
Uscita Castel San Giovanni in direzione 
Borgonovo V.T.

• Autostrada A21 BS-PC-TO 
Giunti a Piacenza Sud indicazioni Torino. 
Uscita Castel San Giovanni in direzione 
Borgonovo Val Tidone

• Autostrada A1 MI-BO 
Giunti a Piacenza Sud prendere le 
indicazioni Torino. Uscita Castel San 
Giovanni in direzione Borgonovo Val 
Tidone

• Autostrada A1 BO-MI 
Giunti a Piacenza Sud, prendere le 
indicazioni per Torino. Uscita Castel San 
Giovanni in direzione Borgonovo Val 
Tidone

• DA BORGONOVO VAL TIDONE
Percorrere la strada provinciale per 
Pianello V.T. e superata la frazione 
di Castelnovo V.T. si trova alla 
destra il bivio per Corano. Seguire 
l'indicazione e iniziare un tratto di 
salita collinare per circa 500 mt, 
l'ingresso di PODERE TERRAVERA ® 
si trova sulla destra. 
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